Highlights der Woche

MONTAG
Pizza nach Wahl 1

mit gemischtem Salatteller

€ 1,90

DIENSTAG

Frische Rinderleber sauer oder gerdstet

mit gemischtem Salatteller

& Bratkartoffeln 2 & Steinofenbaguette
14,90€ €12,90

MITTWOCH
Ein hausgemachter Burger lhrer Wahl

mit Pommes oder Wedges
und gemischtem Salatteller

12,90€
DONNERSTAG
Riesenschnitzel XXL paniert

mit Pommes und gemischtem Salatteller

€12,50
FREITAG
Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak

mit hausgemachten Spatzle und gemischtem Salatteller

€16,50
SAMSTAG & SONNTAG
Badisches Rindfleisch mit Bouillonkartoffeln

Meerrettichsofle, Preiselbeeren & Rote Beete Salat 2

€15,50




Hausgemachte Suppen und Vorspeisen

Hausgemachte Gulaschsuppe € 1750
in der Terrine, frisches Steinofenbaguette

Badische Fladlesuppe € 6,50
Tomate - Mozzarella “Caprese” 1 € 1250

Mozzarella, Tomaten, Oliven, Rucola, Basilikumpesto

Bunte Salatplatten
mit hausgemachtem Krauter-French-Dressing

Gemischter Beilagensalat € 540

mit saisonalen Rohkostsalaten

Salatplatte ,Champignons* € 15,80

in Olivenél gebratene Champignons, frisches Steinofenbaguette

Salatplatte,Nizza" 2 € 16,80

mit Thunfisch, Oliven, Zwiebeln, frisches Steinofenbaguette

Salatplatte ,Hahnchen* € 16,80

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, frisches Steinofenbaguette

Salatplatte ,Ziegenkdse* | € 16,80

mit gegrillten lauwarmen Ziegenkasetalern, in Honig glasiert, Walnussen, frisches Steinofenbaguette




Vom Schwein

Paniertes Schweineschnitzel € 16,50
Pommes frites und gemischtem Salatteller

Jagerschnitzel “ Nach Art des Hauses" 12 € 1850

hausgemachten Spatzle und gemischtem Salatteller

Schweineschnitzel ,Holsteiner Art“ 1,2 € 19,50
Bratkartoffeln und Spiegelei und gemischtem Salatteller

Cordon Bleu mit Schinken und Kase gefiillt 1. € 20,50

Pommes und gemischtem Salatteller

Vom Argentinischem Weiderind

,Fitnessteller" Rumpsteak 220g € 2450

mit hausgemachter Krauterbutter und bunter Salatbeilage

Argentinisches Rumpsteak 220g € 2850

mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes frites und gemischtem Salatteller

Zwiebelrostbraten 220g vom Argentinisches Rumpsteak € 28,50

hausgemachte Spatzle und gemischtem Salatteller




Hahnchen
Hahnchenschnitzel paniert € 17,80

Pommes und gemischte Salatteller

Hahnchenrahmgeschnetzeltes , Ziiricher Art* 2 € 19,80

hausgemachten Spatzle und gemischtem Salatteller

Hausgemachte Burger

dazu Pommes oder Wedges

Liga Burger
180g Black Angus Beef, Tomaten, Salat, Gurke, Zwiebeln € 13,50
Pokal Chicken Burger € 14,50
gebratenes Hahnchenbrustfilet natur, Tomaten, Salat, Gurke, Zwiebeln
Championsleague Burger € 1550
180g Black Angus Beef, Walniisse, Gouda, Preiselbeeren
Extras
Bacon 2 €1,00
Kase 1€1,00
Vegetarisch

Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln | € 1350

mit gemischtem Salatteller

Fur unsere kleinen Gaste

(bis 14 Jahre)
Portion Pommesfrites € 450
mit Ketchup und Mayonnaise
XXL Pommes Platte € 1250
mit Ketchup und Mayonnaise
Portion hausgemachte Spatzle € 130
mit Rahmsauce
Kleines Schweineschnitzel paniert € 850
Pommesfrites mit Ketchup und Mayonnaise
Chicken Nuggets € 850

Pommesfrites mit Ketchup und Mayonnaise




Handgemachte Pizza aus dem Steinofen

Pizzabrot mit Tomatensof3e und Knoblauch

Pizza Margherita

Pizza Napoli 21
mit Kapern, Sardellen und Oliven

Pizza Salami 1

Pizza Schinken 2,1

Pizza Champignon

Pizza Schinken Champignon 2,1

Pizza Hawaii 1
mit Schinken und Ananas

Pizza 4 Jahreszeiten
mit Schinken, Paprika, Salami und Champignon

Pizza Schwarzwalder.2
mit Champignon, Speck und Zwiebeln

Pizza Vegetarier
mit verschiedenem Gemiise und Rucola

Pizza Frutti di Mare 1
mit Meeresfriichten und Peperoni

Pizza Tonne e Cipolla 12
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Nordkurve 12
mit Champignons, Schinken und Shrimps

Pizza Mozzarella
mit frischen Tomaten und Mozzarella

Pizza Diavolo 12
mit scharfer Salami, Peperoni, und Zwiebeln

Pizza Anja
mit Blattspinat, Knoblauch und Ziegenkase

Pizza Patrick 1,2
Schinken, Salami und Spiegelei

Pizza Mike1

mit Bolognese vom Rind und Kase
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Unsere Pastagerichte

Wahlen Sie fir jedes Gericht |hre Lieblingspasta
Penne / Spaghetti / Tagliatelle

Pasta Aglio e Olio

mit Knoblauch, Peperoni

Pasta Napoli

mit Tomatensauce

Pasta Bolognese
mit Hackfleischsauce vom Rind

Pasta Carbonara 2
mit Schinken-Sahnesauce und Ei

Pasta ,Arabiata“
mit pikanter Tomatensauce

Pasta Pesto Verde 2
mit Basilikumpesto

Pasta Frutti di Mare
mit Meeresfriichten

Pasta Chef

mit Champignons, Paprika, Tomatensauce
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Vesperkarte

Kalt
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' mit Essiggurken 2z € 1,50
mit Bratkartoffeln € 1350
Wurstsalat Elsasser Art” 2456
mit Kase und Essiggurken 123 € 12,50
mit Bratkartoffeln € 14,50
Warm
All unsere Flammenkuchen sind hausgemacht aus dem Steinofen
Flammkuchen ,Elsasser Art“ 1,2
mit Speck, Kise und Zwiebeln € 12,50
Flammkuchen ltalien
mit Tomaten und Mozzarella und Pesto Verde € 1250
Flammkuchen Ziege 1
mit Ziegenkase, Rucola und Honig € 12,50

2 Schweineschnitzel
mit Steinofenbaguette € 10,50




Dessert

Hei3er Apfelstrudel
mit Sahne

Heifler Apfelstrudel

mit Vanilleeis oder Vanillesauce, Sahne

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern
mit Sahne

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern
mit Vanilleeis, Sahne

Eisbecher

gemischtes Eis:
Vanille-, Erdbeer-, Schokoeis

mit Sahne

,Sanfter Engel”

Orangensaft mit Vanilleeis

Eiskaffee 19
Vanilleeis, Kaffee und Sahne

Eisschokolade 1,
Vanilleeis, Schoki und Sahne

Coup Danemark
Vanilleeis, Schokosauce, Sahne

Schwarzwaldbecher
Vanilleeis, Schokoeis, Schattenmorellen, Kirschwasser, Sahne

Heif3 auf Eis

Vanilleeis mit heiflen Himbeeren, Sahne
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2019er

Weinkarte
WG Schliengen / Regional

Miiller Thurgau
Bahlinger Silberberg, Qualitatswein trocken

2019er Roter Gutedel

Markgrafler Lindenhof Miillheim, Qualitatswein halbtrocken

2019er Gutedel

201%er

2019er

2019er

2019er

2019er

2019er

2019er

Sonnenstiick Goldmedaille Landesweinpramierung, Qualitatswein trocken

Weiller Burgunder
Bahlinger Silberberg, Qualitatswein trocken

Grauer Burgunder
Bahlinger Silberberg, Qualitatswein trocken

Weilherbst
Sonnenstlick Goldmedaille Landesweinpramierung, Kabinett feinherb

Spatburgunder
Sonnenstiick Goldmedaille Landesweinpramierung, Qualitatswein trocken

italien

Chardonnay
trocken
Trentino,ltalien

Lambrusco
lieblich
Vino Frizzante, Italien

Primitivo
trocken
Apulien, Italien

gl0L € 230
0,251 € 4,60
0,751 €12,50

010l € 3,00
0,251 € 4,90
0,751 €14,00

001 € 3,00
0,251 € 530
0,751 €14,50

00l € 3,50
0,251 € 5,80
0,751 €15,50

0,251 € 6,90
0,751 €19,50




Gutedel Trocken vom Fass

Weinschorle weif} aus dem Fass
Weinschorle weil} aus der Flasche
Weinschorle rot
WeilBherbstschorle

Deutz&Geldermann

Carte Blanche trocken

Schliengener Winzersekt
1 Glas Sekt
Cuvée Sekt trocken

0,251

0,251
0,25l
0,251
0,251

Sekt

0,751

Al
0,751

€ 410

€ 3]0
€ 310
€ 3,50
€ 3,50

€23,80

€ 4,00
€22,80




Pils

Radler

Hefeweizen

Colaweizen 9

Freiburger Pils
Pils alkoholfrei
Weizen Kristallklar
Weizen Dunkel
Weizen alkoholfrei

Desperados

Ganter Bier vom Fass

03l
0,4l

0,3l
0,4l

0,3l
0,51

03l
0,51

Ganter Flaschenbiere
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0,331
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Aperitif
Hugo (Holunderbliitensirup, Prosecco, Minze)
Lillet Wild Berry (Lillet, Schweppes Russian Wildberry, Wildbeeren) 8

Aperol Sprizz (Aperol, Prosecco, Orange)i

Longdrinks
Jagermeister Red Bull 9 4cl
Jagermeister Cola oder O-saft 9 4c¢l
Whiskey Jim Beam Cola ¢ 4cl
Malibu Maracuja oder O-saft 4cl
Havana Cola oder O-saft 9 4cl
Wodka Absolut Lemon 4cl
Wodka Absolut Red Bull 9 4cl
Asbach Cola ¢ 4cl
43 Likor mit Milch 4cl
Campari mit Soda 1 4cl
Campari mit Orange 1 4l
Digestif
Hefeschnaps 2cl
Obstschnaps 2cl
Kirschwasser 2cl
Mirabellen 2cl
Williams Christ Birne 2cl
Grappa Julia- Superiore 2cl
Tequila Weil3 oder Braun 2cl
Sambuca 2cl
Ouzo 2cl
Baileys auf Eis 4cl
Magenbitter

Jagermeister 2cl

2cl

Fernet Branca
Ramazzotti =

4cl

S

ystarter -

—— ":'f"“ﬁ-r:;'

™

Mo

o dh h D

(0}

6,90
6,90
6,90

7,50
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,50
7,00
7,00
5,90
6,90

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
3,50




Alkohol

WASSER

VIO still oder medium
VIO still oder medium
Apollinaris classic
Apollinaris classic
Apollinaris classic

SOFTGETRANKE
Coca Cola 9

Coca Cola Zero9:3
Fanta

Mezzo Mix ¢

Sprite
Schweppes Bitter Lemon 8
Schweppes Tonic Water 8
Richard Sun IceTea ¢
Granatapfel / Lemon / Peach / Blueberry
Red Bull 9

»
VIO Apfelsaftschorle
VIO Johannisbeerschorle
Maracujasaftschorle
Orangensaftschorle

Apfel -, / Maracujasaft

Orangensaft

0,21
0,2l

0,33l
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Kaffeespezialitaten
wir beziehen unsere Kaffeebohnen ausschliefllich von ,LAVAZZA"

Tasse Café Crema 9 € 280
Cappuccino 9 € 3,40
Milchkaffee 9 € 3,40
Latte Macchiato ¢ € 410
Espresso ¢ € 240
Espresso Macchiato 9 € 270
Café Corretto (Espresso mit Schuss) 9 € 470
Heille Schokolade € 340
mit Sahne € 3.90
Whittington Teespezialitaten
Black Tea Nilgiri Blue Mountain ¢ € 2,60
Black Tea Ceylon ¢ € 260
Black Tea Darjeeling 9 € 2,60
Fruit Infusion € 2,60
Herbal Fresh Mint € 2,60
Black Tea Lemon ¢ € 2,60

Legende Zusatzstoffe: (eine separate Allergenkarte erhalten Sie auf Wunsch)
1. Mit Farbstoff 2. Konservierungsstoff 3. StiBungsmittel 4. Phosphat 5. Antioxidationsmittel
6. Geschmacksverstdrker 7. Geschwefelt 8. Chininhaltig 9. Koffeinhaltig 10. Geschwirzt
11. Gewachst 12. Gentechnisch verandert 13. Taurin




